Légende cellules

- = Contient
TF

= Trace possible dans matiére premiére

Ces produits sont fabriqués dans un atelier qui utilise : ceuf*, lait et produits laitiers* fruits a coque®,

gluten®, soja* et arachide® nous ne pouvons donc garantir I'absence de ceux-ci.
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Glace Amande

Glace Amarena

Glace American biscuit

Glace | Azzuro

Glace Baba au rhum

Glace Banane nuty

Glace |Banoffee

Glace Barbe & papa

Glace Barre caramel cacahuéte

Glace Barre choco nut’s

Glace Bimbo

Glace Black ice

Glace Br i

Glace Bubble gum

Glace Bulgare

Glace | Bulgare fraise

Glace Butternut au mascarpone

Glace Cacahugte

Glace | Cafe

Glace Calisson

Glace Camembert

Glace Cannelle

Glace Cappuccino

Glace | Caramel au beurre demi-sel d’Isigny AOP

Glace | Caramel beurre salé

Glace Caramel Salidou

Glace Cepes

Glace | Chartreuse®

Glace Chévre

Glace Chocolat

Glace Chocolat au lait

Glace Chocolat blanc

Glace Chocolat du Mexique

Glace | Chocolat oranges confites

Glace Chouchou

Glace Confiture de lait

Glace | Cookies nut's

Glace Creme brilée

Glace | Créme fraiche d’Isigny AOP

Glace Crumbile fruits rouges

Glace | Double créme de la Gruyére

Glace Duo choc

Glace Fleur d'oranger éclats de pistaches

Glace | Foie gras

Glace Fraise

Glace Fromage ail et fines herbes

Glace | Génépi

Glace | Gingembre

Glace Glace aux éclats de Daim®

Glace | Grand Marnier®

Glace Huile d'olive

Glace Lavande

Glace Licorne

Glace Macaron framboise

Clace Madeleine de Commercy

Glace Marron morceaux

Glace Mascarpone

Glace Menthe

Clace Menthe chocolat

Glace | Meringue

Glace | Miel

Glace | Miel pignons

Glace | Mont-Blanc

Glace | Moutarde 3 I'ancienne de la Maison Fallot

Glace | Noisette

Lactose
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Glace Noisette aux éclats caramélisés T
Glace Noix .
Glace | Noix de coco [
Glace Noix de pécan
Glace Nougat
Glace Nuty TP Sésame
Glace Qurson .
Glace | Pain d'épices TP Moutarde - TP Céleri
Glace | Palet breton TP Sésame
Glace Panna 5
Glace Paris-Brest
Glace | Pistache .
Glace Plombieéres
Glace Poivre de Séchuan
Glace Poivron piment d'Espelette .
Glace | Pop Corn .
Glace | Praline rose
Glace Profiteroles
Glace Pruneau Armagnac®
Glace Reblochon .
Glace Réglisse TP
Glace Rhum raisin
Glace Rocher praliné . TP Sulfites
Glace Roquefort noix
Glace Rose .
Glace | Safran du Dauphiné
Glace * | Sarrasin ™
Glace Sésame noir
Glace | Spéculoos s
Glace Stracciatella
Glace Tagad'lce .
Glace Tarte aux fraises
Glace | Tarte citron meringuée
Glace | Tarte tatin
Glace | Thé vert Matcha
Glace Thym
Glace | Tiramisu
Glace Turron TP Sésame
Glace | Vacherin vanille framboi
Glace Vanille
Clace | Vanille au lait de montagne
Glace Vanille choco amandes .
Glace | Vanille cookies dough
Glace | Vanille de Tahiti
Glace Vanille macadamia
Glace | Verveine e
Glace Vin Jaune du Jura
Glace | Violette .
Glace Yaourt .
Glace Yaourt myrtille
Sorbet | Abricot . . . .
Sorbet | Abricot romarin . . . . . . .
Sorbet | Ananas . . . . . . .
Sorbet | Ananas réti . .
Sorbet | Banane . . . . .
Sorbet | Basic v v
Sorbet | Bigre d’Abbaye . . .
Sorbet | Bounti . TP TP
Sorbet | Cactus citron vert . . . . .
Sorbet | Café frappé - - .
Sorbet | Carotte, orange, gingembre . . . .
Sorbet | Cassis . . . . . . .
Sorbet | Cerise . . . . . . .
Sorbet | Champagne g 2 : s $ > —
Sorbet | Chocolat L TP TP . - .
Sorbet | Citron - . .
Sorbet | Citron basilic . TP Céleri
Sorbet | Citron vert . - . . .
Sorbet | Clémentine Corse . . . .
Sorbet | Coco . . . . . .
Sorbet | Coco curry . . . . . .
Sorbet | Concombre estragon . . . . . TP Céleri
Sorbet | Don Papa® Baroko . . . .
Sorbet | Figue W S A -
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Sorbet Fraise . . . ) A . "

Sorbet | Fraise des bois . . . . . = F

Sorbet | Fraise menthe douce . . . . . 3 .

Sorbet | Framboise v . 5 . : : .

Sorbet | Framboise, litchi, eau saveur de rose TP i TP . . . .

Sorbet | Fruits des tropiques . : s . . . .

Sorbet Fruits du soleil F . B 5 A . B

Sorbet | Fruits rouges . . . . ” . .

Sorbet | Groseille, framboise 5 i ¥ s 4 . .

Sorbet | Hibiscus rouge, passion, banane

Sorbet Kalamansi . . . : . . .

Sorbet | Limoncello | K A

Sorbet | Litchi . 3 : = 3 . :

Sorbet | Mangue . i A . . : .

Sorbet | Melon . . . . 5 . .

Sorbet | Menthe Pastille® . . . : . . 3

Sorbet | Mirabelle . R " . . 2 .
Sorbet | Mojito : . A . i
Sorbet | Mare . . T R ) . .

Sorbet | Myrtille . . . . 2 =
Sorbet | Orange . : : : . :
Sorbet | Orange sanguine . : : . S .
Sorbet | Pamplemousse rose . . . . . :

Sorbet | Passion . . . . s " P
Sorbet | Péche blanche, jasmin . . 3 . . . :
Sorbet | Péche de vigne . " . . . - .
Sorbet | Pifacolada _ 3 ; : ;
Sorbet | Poire . . . .

Sorbet Pomme cidrée . . .

Sorbet | Pomme verte . . . .

Sorbet | Porto 10 Ans . .

Sorbet | Rhubarbe = - : . A

Sorbet | Tomate basilic . . . 5 . . .

Sorbet | Vinaigre balsamique . . a . : _
Sorbet | Yuzu F p - . . . .

Sorbet | Yuzu, citron vert . . » . s . 3

La réglementation relative & |'étiquetage des denrées alimentaires a été harmonisée au niveau Européen via I'entrée en vigueur du
réglement n°1169/2011 en décembre 2011, appelé également réglement INCO (Information du consommateur).

Lobjectif principal de ce nouveau texte est de tendre a un niveau élevé de protection de la santé et des intéréts des consommateurs ;
Ce nouveau texte réglementaire implique de mettre a jour les étiquettes des produits avec notamment trois changements importants
dont la déclaration des allergénes devenant obligatoire pour les denrées vendues non préemballées
(mise en application : 13 décembre 2014).

Ces informations doivent &tre mises & disposition sur la denrée elle-méme ou & proximité immédiate, sans risque de confusion, a
I'aide d'une affiche, d’'un écrite au ou de tout autre moyen approprié.
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